
Dedicato all’ultimo erede 
della dinastia Pitti, il Conte 
Robert Pitti Ferrandi, questo 
Franciacorta Satèn D.O.C.G. 
esprime tutte le caratteristiche 
di uno dei terroir italiani più 
vocati alle bollicine. 

F R A N C I A C O R T A
S A T È N

F R A N C I A C O R T A  D O C G

DENOMINAZIONE
Satèn Franciacorta D.O.C.G.

ORIGINE
Coppini Franciacorta Toscana, oggi pro-
prietà della famiglia Coppini.

VITIGNO
100% Pinot Nero

VIGNETO
Sud- Sud Ovest. 300 m.s.l.m.

TERRENO
Substrato roccioso di natura calcarea. 

EPOCA DI VENDEMMIA
Terza decade di agosto.

VINIFICAZIONE
Pressatura soffice, macerazione sulle buc-
ce, fermentazione alcolica parte in vasca 
inox termocondizionata.

AFFINAMENTO
A seconda delle annate, una percentuale 
variabile viene affinata in barriques di ro-
vere francese, in seguito avviene la rifer-
mentazione naturale in bottiglia e quindi 
l’élevage sui lieviti per un periodo non 
inferiore ai venti mesi. 

NOTE DEGUSTATIVE
Perlage molto fine e persistente, bouquet 
con caratteristiche tipiche della fermenta-
zione in bottiglia, sentore di crosta di pane 
e delicate note di frutta secca come man-
dorla e nocciola accompagnate da gradevoli 
profumi floreali. In bocca si presenta bilan-
ciato, setoso, con buona struttura, tenuta in 
tensione da sapidità e freschezza agrumata.

CONSIGLI DI DEGUSTAZIONE
Eccellente aperitivo, ottimo con primi piatti 
delicati, pesce di lago e crostacei. 

ALCOOL
12,5% vol

TEMPERATURA DI SERVIZIO
4-6 °C

FORMATO
750 ml


